Eichberg

»

( eihnachten und Jahresende .

N Wir empfehlen frihzeitige Reservation!
Trilogie vom Lachs (gerauchert, gebeizt, Tatar)

* % %

Samtige Suppe vom Kirbis*, Rahmhaube,

| Denken Sie schon jetzt an die nachste
Weihnachtszeit und planen Sie |hr

Weihnachtsessen mit Mitarbeitern, Verein, . Kernen, ol
‘ Familie und Freunden rechtzeitig. .
§ Nusslisalat*, gehacktes Freilandei*
Unsere Raume bieten beste Aussicht und Platz & Rk *
fuir bis zu 250 Personen. Sie kénnen flexibel || Schweizer Zander, Rahmsauerkraut*
von 60 bis 300m? unterteilt werden. Besonders . oder
in der Weihnachtszeit sind sie sehr begehrt und Pecorino-Feigenravioli, Rahmsauerkraut*
jeweils schon weit im Voraus reserviert. N Granatapfel, Baumnisse
* k%

Speziell fir gréssere Gruppen empfehlen wir

deshalb eine frihzeitige Reservation. Zitronensorbet, Prosecco, Granatapfel, Minze

* k%

Sanft gegartes Roastbeef
Merlot-Jus, Sauce Béarnaise
Kartoffelkuchen, buntes Gemiise
W oder

"e‘ - Rindsfiletwurfel Stroganoff, Pilawreis

buntes Gemiise
* % %

G(L y — ‘ . W Winterlicher WECK-Desserttraum
. { . k » mit einem fruchtigen Praliné-Lolly

Pralinen zum Kaffee

Dieses Festtagsment bieten wir von Anfang
November 2025 bis Ende Januar 2026 an.

7 Gange 158 | 6 Géange 144
5 Gange 125 | 4 Gange 105
3 Génge 85 mit Nachservice

- Rohprodukte vom Bio-Gemiisebau oder vom Bio-
Gutsbetrieb Eichberg

. 4 \




